
Desserts

Entrées

MENU

1/2 Magret de Canard à l’aigre douce 
aux cerises ..........................................................

Tartare de thon
à l’italienne

15,00€
Tataki de thon aux légumes grillés .......... 27,00€

19,00€

Pièce de veau jus aux morilles .................... 22,00€

Risotto d’asperges et parmesan      ......... 18,00€

Plats
Tous nos plats sont accompagnés de légumes de saisons et
pommes de terre grenaille OU frites & salade

12,00€Melon et Jambon Bellota
30 mois d’Affinage

13,00€Terrine de Foie Gras
maison
Chutney de fruits

15,00€ Salade Salvette
Salade, gésiers, magret, foie gras, noix, rillettes de canard

Les viandes peuvent être accompagnées d’une sauce : 
Cèpes, Béarnaise, Poivre ou Salvette

Tiramisu Speculoos 8,00€

Tatin aux abricots 7,50€

Crême Brulée Pistache 7,00€

Tarte au noix du Périgord 7,00€

Assiette de 4 Fromages 10,00€
Croquant à la truffe, Trappe d’Echourgnac, 
Cabécou, Fromage de brebis

Pavlova aux fruits de
saison

7,00€

Tartare de Boeuf .............................................. 16,50€

Carpaccio de
Betterave et chèvre
frais au noix

13,00€

250 grammes

Pièce de boeuf à l’échalote  ........................ 35,20€

Préparé par vos soins


