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Eufs meurette
aufs pochés, sauce vin rouge, lardons.et oignons
fondants.

12€

0s a moelle 12€

os de beeuf, pain grillé et fleur-de sel.

Camembert roti a la truffe

camembert réti, Truffe|et tranche de pain.

13€

Carpaccio de Daurade aux eclats 16 €
d'agrumes et grenade

daurade crue, agrumes, grenade, herbes fraiches
et filet d’huile d'olive.

Patate doucerotie o€
x déclinée en plat 18 €

patate douce, houmous onctueux, avocat, pois
chiche, feta et oignon rouge.

Chipirons /grilles et chorizo 7€

sur la braise

chipirons, chorizo, persillade et jus de citron vert.

Salades

Caesar croustillante 7€

poulet pané, salade, parmesan, crotitons et sauce
Caesar maison.

Salade Périgourdine 20€

foie gras, gésiers confits, magret séché, rillettes
de canard, noix et crotitons.

Tatin de pommes glace vanille
Bourbon

pommes caramélisées et sa boule de glace vanille Bourbon.

8.00€

ile flotantte exotique

noix de coco, coulis mangue et passion.

Coeur coulant chocolat noir

chocolat noir fondant et sa glace vanille Bourbon

7

7.50€

8.00€

MENU

CARTE D'AUTOMNE

Quand les saisons se déposent dans I'assiette

Produits frais, travailles avec passion et tradition.

Pt

Gnocchis Salvette
gnocchis, magret séché, parmesan, champignons, pignon
de pain et sauce crémeuse.

Risotto aux truffes

riz crémeux, huile de truffe et champignons.

Poulpe grillé sauce chimichurri

poulpe réti, sauce chimichurri et légumes grillés.

Couscous traditionnel a Fagneau fondant  20€

agneau confit,-légumes parfumés et semoule épicée.

Daurade Royale entiere rotie
daurade grillée, huile d'olive et herbes|fraiches.
*accompagnement au choix

Ris de veau braisés aux cepes

*accompagnement au choix

Picanha de boeuf
beeufgrillé origine “Irlande’
*accompagnemernt et sauce au choix

Cote de boeuf (VBF)

(majestueuse et généreuse, cuite a la braise, a partager au kilo)
*accompagnement et sauce au choix

-
== 2 >

* Accompagnement au choix :
Frites | salade | poélé méditerranéenne

(pommes de terre grenaille, oignons, poivrons, thym, olives)

* Sauce au choix :
béarnaise | poivre vert | chimichurri-passion | cépes
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Le vent d'automne du Périgord

creme catalane et éclats de Noix.
Baba aux agrumes et cointreau
brioche imbibée, agrumes et créme légere.

Coupe glacée Colonel

sorbet citron et vodka.

Assiette de fromages du Périgord 10.00€

_JIN.

fromages affinés du Périgord.

18 €

22 €

22€

26€

60€/Kg

8.00€

I

18 €

19€

7.00€
7.50€




